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Przedmowa

Niniejszy Standard zostat przettumaczony przez Krajowy Zwigzek Spétdzielni Mleczarskich —
Zwigzek Rewizyjny z udziatem ekspertow krajowych z Komitetu Technicznego PKN nr 35 ds.

Mieka i Przetworéw Mlecznych.

Krajowy Zwigzek pragnie przekazaC wszystkim zainteresowanym ttumaczenia Standardow
kodeksowych, wytycznych, zalecen czy innych dokumentéw Komisji Kodeksu Zywnosciowego
FAO/WHO (zbiér Codex Alimentarius). Organizacjia FAO/WHO jest najwiekszym swiatowym
forum w zakresie bezpieczenstwa i jakosci zywnoéci. Z uwagi na szerokg reprezentacje w pracach
kodeksowych organizacji rzagdowych, w tym Polski i Unii Europejskiej, tworzone Standardy czy
inne dokumenty sg powszechnie akceptowane i praktykowane, zwilaszcza w handlu

miedzynarodowym zywnoscia, w tym przetworami mlecznymi.

Czes¢ przepisdw, na przyktad w odniesieniu do substancji dodatkowych dozwolonych, jest
niezgodna z prawodawstwem unijnym w danym zakresie, co zostato zaznaczone w komentarzach

bezposrednio w tresci Standardu.

Niniejszy dokument obejmuje ttumaczenie kodeksowego Standardu CODEX STAN 221-2001
Codex Group Standard for Unripened Cheese including Fresh Cheese z komentarzami krajowych

ekspertéw. Oryginat jest dostepny na stronie www.codexalimentarius.net .

CODEX STAN 221-2001 Codex Group Standard for Unripened Cheese including Fresh
Cheese byt przyjety w 2001, zmiany 2008, 2010.

Komentarze krajowych ekspertow dotycza:

e wykazania réznic w stosunku do prawa Unii Europejskiej badz wskazania na przepisy
odrebne, w szczegolnosci w zakresie dozwolonych substancji dodatkowych,

zanieczyszczenh mikrobiologicznych i innych,
e praktycznie stosowanych w Polsce technologii, technik lub ich modyfikaciji,

e polskiego nazewnictwa przetworow mlecznych,

Przyjety w 2001, zmiany 2008, 2010.
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o terminologii,

¢ innych praktyk stosowanych w Polsce.
Komentarze ekspertéw krajowych sg ujete w odno$nikach oznaczonych symbolem X ze

wskazaniem kolejnego numeru i umieszczone w tresci Standardu.
Wszystkie powotywane w Standardzie dokumenty majg pozostawione oryginalne tytuty.

Zatgcznik krajowy do niniejszego Standardu zawiera ttumaczenia na jezyk polski tytutow

powotywanych dokumentow jak rowniez wskazanie wszystkich dotychczasowych zmian i rewizji.

Przyjety w 2001, zmiany 2008, 2010.
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GRUPOWY CODEX STANDARD — SERY NIEDOJRZEWAJACE
WLACZNIE Z SERAMI SWIEZYMI

CODEX STAN 221-2001

1 ZAKRES

Niniejszy Standard stosuje sie do niedojrzewajgcych seréw wigcznie z serami Swiezymi,
przeznaczonych do bezposredniej konsumpcji lub do dalszego przetwarzania, zgodnych z
opisem w Sekcji 2 niniejszego Standardu. W odniesieniu do postanowien niniejszego
Standardu, standardy kodeksowe dla indywidualnych seréw niedojrzewajgcych moga
zawiera¢ wymagania, ktére sg bardziej szczegétowe niz zawarte w niniejszym Standardzie i w
takich przypadkach te szczegétowe wymagania powinny by¢ takze stosowane.

2. OPIS

Sery niedojrzewajgce wigcznie z serami $wiezymi sg produktami zgodnymi z Codex General
Standard for Cheese™, ktére sg gotowe do konsumpcji w krétkim czasie po wyprodukowaniu.

3. PODSTAWOWY SKLAD | PARAMETRY JAKOSCIOWE

3.1 Surowce
Mleko i/lub produkty otrzymywane z mleka.

3.2 Dozwolone sktadniki

Kultury starterowe nieszkodliwych bakterii produkujacych kwas mlekowy i/lub
aromat oraz kultury innych nieszkodliwych mikroorganizmow;

Podpuszczka lub inne bezpieczne i odpowiednie enzymy koagulujace;

Chlorek sodu;

Woda przeznaczona do spozycia przez ludzi,

Zelatyna i skrobie“%: Pomimo postanowien Codex General Standard for Cheese
(CODEX STAN 283-1978), te substancie mogg by¢ stosowane w funkcji

“! Komentarz ekspertow krajowych: Tytut w jezyku polskim: Ogéiny Codex Standard - Sery.

Przyjety w 2001, zmiany 2008, 2010.
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stabilizatorow, pod warunkiem Zze sg dodawane w ilosciach funkcjonalnie
niezbednych i kierujac sie Good Manufacturing Practice*® biorac pod uwage kazde
zastosowanie stabilizatoréw / substancji zageszczajgcych wymienionych na liscie w
Sekgcji 4,

- Ocet"*:

- Maka ryzowa, kukurydziana i ziemniaczana oraz skrobie: Pomimo postanowien
Codex General Standard for Cheese (CODEX STAN 283-1978), te substancje
mogg byé stosowane w funkcji substancji przeciwzbrylajgcych, stosowanych
powierzchniowo, wytgcznie w  produktach  krojonych, plasterkowanych
i wiorkowanych, pod warunkiem ze sg dodawane w ilosciach funkcjonalnie
niezbednych i kierujac sie Good Manufacturing Practice biorgc pod uwage kazde
zastosowanie stabilizatorow / substancji zageszczajgcych wymienionych na liscie w
Sekcji 4;

4. DODATKI DO ZYWNOSCI¥®

Mogg by¢ uzywane tylko dodatki do zywnosci wymienione na ponizszej liscie i tylko w
ramach wyszczegolnionych limitow. Dodatki nie wymienione na liscie ponizej ale dozwolone
w indywidualnych standardach kodeksowych dla rodzajow seréw niedojrzewajacych mogg
by¢ uzywane w podobnych typach seréw w limitach okreslonych w tych standardach.

Nu nlgseracja Nazwa dodatku do zywnosci Najwyzszy dopuszczalny poziom
INS

Regulatory kwasowosci

170 Weglany wapnia Limitowany przez GMP"®
260 Kwas octowy, lodowy Limitowany przez GMP
270 Kwas mlekowy (L-, D- i DL-) Limitowany przez GMP
296 Kwas jabtkowy (DL-) Limitowany przez GMP
330 Kwas cytrynowy Limitowany przez GMP

“? Komentarz ekspertéw krajowych: Skrobia natywna jest umieszczona w tabeli dodatkéw do zywnosci w
p. 4 niniejszego Standardu Kodeksowego pod numerami INS: E 1400, E 1401, E 1402, E 1403. W swietle
przepiséw Unii Europejskiej Zzelatyna i skrobia natywna nie sq dodatkami do zywnoSci tylko sktadnikami
z'%/wnos’ci, a wiec nie majg przypisanego numeru INS i nie sg umieszczone w tabeli dodatkéw do zywnoSci.
> Komentarz ekspertéw krajowych: Good Manufacturing Practice (GMP) w jezyku polskim oznacza
Dobrg Praktyke Produkcyjng.
“* Komentarz ekspertow krajowych: Ocet nie jest stosowany w Polsce jako sktadnik do serow
twarogowych niedojrzewajgcych.
> Komentarz ekspertéw krajowych: UWAGA OGOLNA DO DODATKOW DO ZYWNOSCI Nazewnictwo,
stosowanie i maksymalne poziomy dodatkéw do Zywnosci nie sq zgodne z obowigzujgcymi przepisami
Erawa Unii Europejskiej i krajowymi.

® Komentarz ekspertow krajowych: INS jest skrotowcem International Numbering System.

Przyjety w 2001, zmiany 2008, 2010.
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338 Kwas fosforowy 880 mg/kg, wyrazone jako fosfor
500 Weglany sodu Limitowany przez GMP
501 Weglany potasu Limitowany przez GMP
507 Kwas chlorowodorowy Limitowany przez GMP
575 Lakton kwasu glukonowego Limitowany przez GMP

Stabilizatory / zagestniki

Stabilizatory i substancje zageszczajace, wiaczajgc skrobie modyfikowane, mogg by¢ stosowane w

zgodzie z definicjg przetworéw mlecznych i tylko dla zakreséw, ktére sg funkcjonalnie niezbedne,
biorgc pod uwage kazde zastosowanie zelatyny i skrobi przewidziane w Sekcji 3.2.

331 Cytryniany sodu Limitowany przez GMP
332 Cytryniany potasu
333 Cytryniany wapnia
339 Fosforany sodu
340 Fosforany potasu
341 Fosforany wapnia 1540 mg/kg, pojedynczo lub
450() Difosforan disodu tacznie, wyrazone jako fosfor
450(ii) Difosforan trisodu
541 Fosforan glinowo-sodowy
400 Kwas alginowy
401 Alginian sodu
402 Alginian potasu Limitowany przez GMP
403 Alginian amonu
404 Alginian wapnia
405 Alginian glikolu propylenowego 5 g/kg
406 Agar
407 Karagen
410 Maczka chleba swietojanskiego
Limitowany przez GMP
412 Guma guar
413 Guma tragakant
415 Guma ksantanowa

Przyjety w 2001, zmiany 2008, 2010.
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416 Guma Karaya
417 Guma tara
440 Pektyny
460 Celuloza Limitowany przez GMP
466 Sol sodowa karboksymetylocelulozy (guma
celulozowa)
576 Glukonian sodu

Skrobie modyfikowane jak nastepuje:

1400 Dekstryny, prazona skrobia biata i zétta
1401 Skrobia poddana dziataniu kwasu
1402 Skrobia poddana dziataniu zasady
1403 Skrobia bielona
1404 Skrobia utleniona
1405 Skrobie, poddane dziataniu enzymow
1410 Fosforan monoskrobiowy
1412 Fosforan diskrobiowy estryfikowany | | imitowany przez GMP
trimetafosforanem sodu; estryfikowany
tlenochlorkiem fosforu
1413 Fosforanowany fosforan diskrobiowy
1414 Acetylowany fosforan diskrobiowy
1420 Skrobia acetylowana
1422 Acetylowany adypinian diskrobiowy
1440 Hydroksypropyloskrobia
1442 Hydroksypropylofosforan diskrobiowy
Barwniki
100 Kurkuminy (dla jadalnych skérek serow) Limitowany przez GMP
101 Ryboflawiny Limitowany przez GMP
140 Chlorofil Limitowany przez GMP
141 Chlorofile, kompleksy miedziowe 15 mg/kg, pojedynczo lub tgcznie
160a(i) Karoten, beta- (syntetyczny) 25 mg/kg
160ay(ii) Karoteny, beta- (roslinne) 600 mg/kg

Przyjety w 2001, zmiany 2008, 2010.
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160b(ii) Ekstrakty annato, na bazie norbiksyny 25 mg/kg

160c Oleozywica z papryki Limitowany przez GMP

160e beta-apo-8'-karotenal 35 mg/kg

160f Ester etylowy kwasu beta-apo-8’-karotenowego | 35 mg/kg

162 Czerwien buraczana Limitowany przez GMP

171 Dwutlenek tytanu Limitowany przez GMP

Konserwanty

200 Kwas sorbowy

202 Sorbinian potasu 1 000 mg/kg sera, pojedynczo lub
tacznie, wyrazony jako kwas

203 Sorbinian wapnia sorbowy

234 Nizyna 12.5 mg/kg

280 Kwas propionowy

281 Propionian sodu

282 Propionian wapnia Limitowany przez GMP

283 Propionian potasu

Wytgcznie do stosowania na powierzchnie/skorke:

235 Natamycyna (pimarycyna)" 2 mg/dm2 powierzchni. Nieobecna
na gtebokosci 5 mm

Substancje pianotwércze (tylko dla produktéw ubitych)

290 Dwutlenek wegla Limitowany przez GMP

941 Azot Limitowany przez GMP

Tylko produkty plasterkowane, krojone, wiérkowane lub tarte (dziatanie powierzchniowe)

Substancje przeciwzbrylajace

460 Celuloza Limitowany przez GMP

551 Dwutlenek krzemu, amorficzny

552 Krzemian wapnia

553 Krzemiany magnezu 10 000 mg/kg pojedynczo lub
tacznie. Krzemiany liczone jako

554 Glinokrzemian sodu dwutlenek krzemu

556 Krzemian glinowo-wapniowy

Przyjety w 2001, zmiany 2008, 2010.
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559 Krzemian glinu

560 Krzemian potasu

Substancje konserwujace

200 Kwas sorbowy

502 Sorbinian potasu 1 000 mg/kg sera, pojedynczo lub
tacznie, wyrazony jako kwas

203 Sorbinian wapnia sorbowy

280 Kwas propionowy

281 Propionian sodu

282 Propionian wapnia Limitowany przez GMP

283 Propionian potasu

235 Natamycyna (pimarycyna)" 20 mg/kg stosowany na
powierzchnie podczas procesu
ugniatania i rozciggania

5. ZANIECZYSZCZENIAX’

Produkty objete niniejszym Standardem powinny by¢ w zgodnosci z najwyzszymi
dopuszczalnymi poziomami zanieczyszczen, ktére zostaty okreslone dla produktu w
General Standard for Contaminants and Toxins in Food and Feed (CODEX STAN 193-
1995).

Mleko stosowane w produkcji produktéw objetych wymaganiami tego Standardu powinno
by¢ w zgodnosci z najwyzszymi dopuszczalnymi poziomami zanieczyszczen, ktére zostaty
okreslone dla mleka w General Standard for Contaminants and Toxins in Food and Feed
(CODEX STAN 193-1995) oraz z najwyzszymi dopuszczalnymi poziomami pozostatosci
lekéw weterynaryjnych i pestycydéw okreslonymi dla mleka przez CAC (Codex
Alimentarius Commission - Komisje Kodeksu Zywnos$ciowego).

HIGIENAK®

Zaleca sie, aby produkty objete wymaganiami niniejszego Standardu byty przygotowane i
traktowane zgodnie z odpowiednimi wymaganiami zawartymi w Recommended International
Code of Practice - General Principles of Food Hygiene (CAC/RCP 1-1969), Code of Hygienic
Practice for Milk and Milk Products (CAC/RCP 57-2004) i innymi powigzanymi dokumentami
jak Codes of Hygienic Practice i Codes of Practice. Produkty powinny spetnia¢ wszystkie

" Komentarz ekspertéw krajowych: UWAGA OGOLNA DO ZANIECZYSZCZEN W zakresie
zanieczyszczen w Polsce obowigzujg wymagania zgodne z przepisami prawa Unii Europejskiej i krajowego.
“® Komentarz ekspertéw krajowych: UWAGA OGOLNA DO HIGIENY W zakresie higieny w Polsce
obowigzujg wymagania zgodne z przepisami prawa Unii Europejskiej i krajowego. Powofane w niniejszym
Standardzie dokumenty kodeksowe (zalecenia, przewodniki) mogg by¢ pomocne w realizowaniu
obowigzujgcych wymagan.

Przyjety w 2001, zmiany 2008, 2010.
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mikrobiologiczne kryteria ustalone zgodnie z Principles for the Establishment and Application
of Microbiological Criteria for Foods (CAC/GL 21-1997).

7.  ZNAKOWANIE®®

Oprocz wymaganh Codex General Standard for the Labeling of Prepackaged Foods (CODEX
STAN 1-1985) oraz General Standard for the Use of Dairy Terms (CODEX STAN 206-1999),
stosuje sie nastepujgce szczegotowe wymagania:

7.1 Nazwa produktu
Nazwg produktu powinien by¢ ser niedojrzewajgcy. Jednakze stowa ,ser niedojrzewajgcy”
moga by¢ pominiete w znakowaniu indywidualnych rodzajow seréw niedojrzewajgcych
opisanych przez szczegdtowe standardy kodeksowe, a przy braku powyzszych, dla
indywidualnych nazw wyspecyfikowanych w przepisach prawa krajowego, w ktérym produkt
jest sprzedawany, pod warunkiem ze brak tego okreslenia nie wprowadza w btad odnosnie
charakteru produktu.

W przypadku, gdy produkt nie jest opisany alternatywng lub indywidualng nazwa, lecz
okresleniem ,ser niedojrzewajacy”’, nazwie moze towarzyszy¢ termin opisowy jak podano w
Sekcji 7.1.1 Codex General Standard for Cheese (CODEX STAN 283-1978).

Sery niedojrzewajgce moga by¢ alternatywnie oznakowane ,ser swiezy” pod
warunkiem, ze nie wprowadza to w btagd konsumenta w kraju, w ktérym produkt jest
sprzedawany*°.

7.2 Deklaracja zawartosci ttuszczu mlecznego
Zawartos¢ tluszczu mlecznego powinna by¢ zadeklarowana w sposéb akceptowany w kraju
sprzedazy finalnemu konsumentowi, albo (i) jako procent masy, (ii) jako procent tluszczu w
suchej masie, albo (iii) w gramach na porcje okreslong ilosciowo w etykietowaniu pod
warunkiem podania liczby porciji.

Ponadto, moga by¢ stosowane nastepujace okreslenia:

Peinottusty (jesli zawartos¢ FDM“** jest réwna lub wieksza od 60%)

Ttusty (jesli zawarto$¢ FDM jest réwna lub wieksza od 45% ale mniejsza od 60%)
Pofttusty (jesli zawartos¢ FDM jest rowna lub wieksza od 25% ale mniejsza od 45%)
Czesciowo

(jesli zawarto$¢ FDM jest réwna lub wieksza od 10% ale mniejsza od 25%)
odtluszczony

9 Komentarz ekspertéw krajowych: UWAGA OGOLNA DO ZNAKOWANIA W zakresie znakowania w

Polsce obowigzujg wymagania zgodne z przepisami prawa Unii Europejskiej i krajowego. Jednakze niniejszy

Standard podaje dodatkowe, bardziej szczegotowe wymagania, ktére nie sgq objete obowigzujgcymi
rzepisami.

Elo Komentarz ekspertow krajowych: UWAGA: w Polsce okreslenie ,Swiezy” stosuje sie w ograniczonym

zakresie i na odpowiedzialno$¢ producenta.

! Komentarz ekspertéw krajowych: FDM jest skrotowcem utworzonym od ,fat in dry matter”— oznacza

procentowg zawarto$¢ tuszczu w suchej masie.

Przyjety w 2001, zmiany 2008, 2010.



12 Codex Standard 221-2001

Chudy (jesli zawartos¢ FDM jest mniejsza od 10%)

7.3 Etykietowanie opakowan niedetalicznych

Informacja wymagana w Sekcji 7 niniejszego Standardu i w Sekcjach 4.1 do 4.8 Standardu
General Standard for the Labelling of Prepackaged Foods (CODEX STAN 1-1985) oraz,
jesli to konieczne, w instrukcjach magazynowych, powinna by¢ podana albo na kontenerze
albo w dokumentach towarzyszacych, za wyjatkiem tego, ze nazwa produktu, identyfikacja
partii, i nazwa i adres producenta lub paczkujgcego powinna pojawic sie na kontenerze, a w
przypadku braku takiego kontenera na serze. Jednakze, identyfikacja partii i nazwa oraz
adres producenta lub paczkujacego mogg by¢ zastgpione znakiem identyfikacyjnym, pod
warunkiem, ze taki znak, razem =z dokumentami towarzyszacymi, jest tatwy do
zidentyfikowania.

8. METODY POBIERANIA PROBEK | METODY BADAN*

Patrz CODEX STAN 234-1999

12 Komentarz ekspertéw krajowych: UWAGA OGOLNA W zakresie metod pobierania probek i metod

badan w Unii Europejskiej stosuje sie gtbwnie metody opisane w normach europejskich EN oraz w normach
miedzynarodowych ISO.

Przyjety w 2001, zmiany 2008, 2010.
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ZALACZNIK KRAJOWY

Spis dokumentéw powotanych w niniejszym Standardzie

Codex General Standard for Cheese — Ogdélny Kodeks Standard - Ser (CODEX STAN 283-1978,
ostatnia zmiana 2010)

Codex General Standard for Contaminants and Toxins in Foods and Feed - Ogdiny Codex
Standard — Zanieczyszczenia i Toksyny w Zywnosci i Paszach (CODEX STAN 193-1995, rewizja
4-2009, ostatnia zmiana 2010)

Recommended International Code of Practice - General Principles of Food Hygiene — Zalecany
Miedzynarodowy Kodeks Praktyk — Ogoélne Zasady Dotyczace Higieny Zywnosci (CAC/RCP 1-
1969, rewizja 4-2003)

Code of Hygienic Practice for Milk and Milk Products — Kodeks Praktyki Higienicznej - Mleko i
Przetwory Mleczne (CAC/RCP 57-2004, ostatnia zmiana 2009)

Principles for the Establishment and Application of Microbiological Criteria for Foods — Zasady
Wprowadzania i Stosowania Kryteriéow Mikrobiologicznych dla Zywnosci(CAC/GL 21-1997)

Codex General Standard for Use of Dairy Terms — Ogdélny Codex Standard - Stosowanie
Terminow Mleczarskich (CODEX STAN 206-1999)

Codex General Standard for the Labeling of Prepackaged Foods — Ogodiny Codex Standard —
Znakowanie Zywnosci Opakowanej (CODEX STAN 1-1985, ostatnia zmiana 2010)

Recommended Methods of Analysis and Sampling - Zalecane Metody Analiz i Pobierania Probek
(CODEX STAN 234-1999, rewizja 2-2007, ostatnia zmiana 2011)

Przyjety w 2001, zmiany 2008, 2010.



